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A vos fourneaux, prêts ? … livrés
Balayés le manque de temps, le stress et la peur de ne pas réussir ses recettes. Cuisiner un repas raffiné, chez soi, est désormais à la portée de tous. Il ne manque plus, à cette solution clés en main, que les mots doux : "ce soir, mon amour, c'est moi qui cuisine..."
Vanves, le 2 octobre 2006 – La société Les dîners de Bérénice a été élue «coup de cœur du jury» du concours régional Cré’acc 2006, organisé par l’Agence Pour la Création d’Entreprise (APCE) et l’Ordre des experts-comptables Paris Ile-de-France. Le site www.lesdinersdeberenice.fr permet à l’internaute de cuisiner lui-même un repas gourmet en se faisant livrer à domicile les recettes, les ingrédients nécessaires à la réalisation des plats mais aussi le vin, les ustensiles adéquats, la vaisselle et la décoration de table. La nouvelle carte d’automne est en ligne.

«Ce service permet aux internautes d’allier un planning personnel ou professionnel chargé avec le plaisir de préparer un menu gourmet, de recevoir leurs amis dans une ambiance raffinée.

Cette nouvelle formule donne la possibilité :

- à l’homme attentionné de faire une belle surprise et de cuisiner facilement un menu délicieux et audacieux,

- à la mère de famille de recevoir ses invités en toute sérénité, même après une journée de travail, en bénéficiant, d’un dîner clés en main,

- aux personnes n’ayant ni le temps ni l’envie de courir acheter les ingrédients, parfois difficiles à trouver, de se faire livrer à domicile le nécessaire pour cuisiner un repas de choix.

- aux novices d’être accompagnés dans les recettes et d’apprendre des astuces et tours de main» déclare Bérénice SYLVAIN, créatrice des Dîners de Bérénice.

Sur le site www.lesdinersdeberenice.fr, l’internaute choisit, parmi une carte originale et savoureuse, l’entrée, le plat, le dessert qu’il souhaite cuisiner. Le sommelier lui suggère le vin qui accompagne le plat en expliquant les raisons de son choix et propose une sélection de fromages. Sont aussi disponibles les ustensiles et la vaisselle qui pourraient faire défaut à la réalisation de la recette ou à la présentation du plat. Pour terminer, l’internaute peut sélectionner diverses décorations de table.

Les dîners de Bérénice livrent tous les ingrédients nécessaires à la réalisation des plats, accompagnés du vin, de l’ustensile, de la vaisselle, des fleurs, que l’internaute aura pu sélectionner. Les recettes très détaillées (tours de main, description de la présentation de l’assiette, accord met vin et histoire de l’ingrédient principal) lui sont envoyées par email dès la commande. 

En fonction des plats choisis, Les dîners de Bérénice réalisent les approvisionnements en produits frais auprès de très bons maraîchers, bouchers et poissonniers. Tous les ingrédients sont pesés, emballés, étiquetés puis livrés le soir même. La chaîne du froid est respectée grâce au véhicule frigorifique, au laboratoire réfrigéré et aux armoires froides.
Les dîners de Bérénice couvrent l’Ile-de-France (75, 78, 91, 92, 93, 94, 95). Les tarifs sont de 20 € TTC par personne : entrée, plat, dessert ou de 17 € TTC par personne : entrée, plat ou plat, dessert. La livraison de l’ensemble du repas est de 9,90 € TTC. Le paiement est sécurisé via le site de la Société Générale.

A propos de la société Les dîners de Bérénice
Créée en mars 2006, la société s’est installée à Vanves (92) et a ouvert son site Internet le 9 mai dernier. Bérénice SYLVAIN a longtemps mené de front menus gourmands et plannings professionnels bien remplis avant de créer sa société dans un domaine qu’elle affectionne : la gastronomie. A 33 ans, elle a travaillé dans l’industrie, la logistique et les télécoms occupant des fonctions commerciales, marketing et de communication. Plus d’informations sur www.lesdinersdeberenice.fr
Les dîners de Bérénice - Bérénice SYLVAIN : 01 46 38 86 42 
berenice@lesdinersdeberenice.fr [image: image3.png]
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